Nos Bu!' 'ts Froids

Lo SBuffer « Ratit dijouner frangais » 7 €/pers

Routits pains au chocolat
Groissants sucrés él natures

Rain brioché

Rlus copieuss ...
Lo SBuyffer « Ratit dijouner frangais, plus » ]7 €/pers.

Assortiment de petits pains

CSeurre, confitures, sirop de &Kiege, chocolat a lartiner
Assortiment de charcuteries (/mﬂbﬁn d los saucisson au jan- []
bon, salami ) [ ]
Assortiment de fromeages [ ]

Assortiment de céréales

Rossibilité do rajouter: (supplément dz % €/pers. )

Omeleltes
Qeufs brouillés
Oeufs durs ou a la cogue

SBoissons a disordtion. (supplément dz 6 €/pers. )
CLau plate, cau plillanie

s d orange
‘Ché, cafe, la, chocolat chaud




Nos Buf' ts Froids

Lo SBuffet « Entrée » /5 €/pers.

CSrochetles de scampis au fruils

QBaumon fumé meaison tanché

R4té de poissons meaison

Assortiment de pitds artisanauz de lr région
Sambon italien e son melon

OPaliadzs de carotles, chouz, céleri et lomates
Qtiacde mizite et sa vinaigrelt

QOatlade de pites

QBauices cockiail el lariare

e huffet Enfomts 8 €/pers

QBaucisson au ( Jambon

QOatlami
SBaudin blanc
ambon maison
1/2 euf dur

Garotles, pomme de lerre, salade de lomdales, mayonnaise




Nos Bu!' 'ts Froids

Le Gocktail “Dinatoire . 15 €/pers

Rordsenté sur plats avec dentelles

3 parisiennes garmics ( salade de crabe salade de thon, saumon funié
américain, jambon, fromage, salami, ... )

3 aakouskis chauds ( mini quiches, mini piaaas, mini loempias, mini
sceampis frits, mint vidés, ... )

3 aatkouskis froids (mousse de saumon, saumon Jumié, fromage auw fines

herbes, ... )

Ranier de crudités et sauces diverses

Racsibilitss de variantes . (sur deovis )

@(/ﬁgﬂa“m/ifﬂf stcrées el fruitées
OBuissons de brocheltes de salaisons auv fmz'ztf
Guilleres apéritives, dle ...

OBaissons a disorétion. +]0 €/pers.

Chousseur de bonne qualité
Kir
Vi Planc ou vin 1ouge

s d orange




Nos Buf' ts Froids

Lo QSandwich-SBar . 15 €/pers

QOatlade de thon

QOdllade de poulet curry

CSfilet américain préparé

QBaucisson au jambon artisanal

Sambon maison artisanal

Q&lami,_jambon d Ardennes

CGoudz en tranches présenté sur plat

Gormichons, olgnons beurre, sauce moularde, mayonnaise
Qatiade verte, tomates on rondelles et oeufs cuils durs

Assortiment de petits poins O
[ ]
[ ]
Roagsibilitts do rajouter
QPatads de concombre 1,00 €/ pers
Q&azumon fumé en tranche 200€pers
OPatade de viandes 1,00 €/pers
Qbalade de tomates 1,00 €/pers.
QPaliade de crabe 1,20 €/pers

QBdlade bar . § sorles de crudités maison 550 €//)5rf.




Nos Buf' ts Froids

Lo SBuffer ds nos ~fagnes 1% €/pers
SSoudin blane

QBaucisson au jambon

QOclami

1/2 ceuf dur

Sambon i [ os

1/2 tranche de pété de I région

Rilon de poulet mariné

QOOdallades de carottes, cdler; salade de pomme de terre, ¥ tomate
QBauces froides

[]
o SBuffet écourerte 20€/po5. o

‘Comate auzr crevelles roses []
Rité de poissons

Riche au thon

QOatami

(Rt de pore auz herbes

Rlette de boudin blanc et noir

Rté ardennais

(Roulide de jambon maison auz asperges

Charcuterie fumée

]/2 ocuf dur

Assortiment de crudités . salades de concombre, de chouz, de céleri de carotles de pomme de lerre

auw fines herbes, sauces cocklal lartare el curry




Nos Bu!' ‘ts Froids

Lo SBuffer des SBobelins 22 €/pers

o QBaumon SBéllovue mariné auv épices orienlales
. CGambas grillés

. @ﬂff fdmz.'f a lr mousse de saumon

. RUté de poissons maison

. Sambon a los cutl au four

. Asortiment de pités artisanaun de lr région
- Roshif braisé auz 7 porvres

o Rllon de poudet mariné au migl A aoavix

. ambon A Ardenne et son melon

. Asortiment de crudités salade de concombre, de céleri de carolles, de pomme de lerre au fines her-

bes, laboulé oriente, salade mulli Egumes ( potvrons, lomdles, olives, haricols .. ) sauces cocktal lar-
tare (+de 10 pers. = salade de pites en + )

Lo SBuffet des Aqudtions 26 €/pers :

. CBrodhettes de scampis auw fruils

e Q@aumon fumé sauce aigrelette

o QBaumon SBéllevue mariné auw épices orientales
. Comates océanes ( riz + crusiacés )

. (Rt de porc auz herbes

. Ruashif braisé auz 7 poivres

. Sambon italien et son melon

. Ruitrine djonnise

. Rité en croule

. ICure de volaille e ses legumes
. Agortiment de orudités salade de concombre, de céleri; de carottes, de pomme de tene auv fines her-
bes, taboulé oriental, salade mulli lgumes ( potvrons, lomates, olives haricots ... ) sauces cocktatl lar-

tare (+de 10 pers. = salade de pdtes en + )




Nos Bu!' 'ts Froids

Lo SBuffer « Méditerranéon » 3] €/pers.

Sambon italien e son melon

Comates mozaaréllas

‘Cranchettes de Rencetta maigre

Qbatami Z cloonar ( poivré )

Qbaucisson Qbopressa

Qbaucisson Ghorieo ( Zspagne )

Sambon auw fines herbes CGllecento

CSrochetles de scampis au fruils frais

Rités de poissons maison

Qcumon fumé []
Obatiacde SBar . Oalade multi lgumes, salades de carotles de chour, de célers, salade de pites, .

laboulé oriental sauces cockiail el lartare

]
Roassibilité de rajouter

‘Comaes crevelles roses 300 €/pers.
‘Comaes crevelles grises priz du jour/ pers.
Qbaumon SBellevue 300€/pers
Rité de poissons auz lrols couleurs 300€/pers.
Rllon de poulet roti au miel 200 € pers
Sambon maison artisanal sur griffe ( min. 30 personnes ) priv au
poids (+ ou=$ 8 kg ) 15 €/ky

1/2 aeuf mimasas 1,50 €/ pers.




Nos Assic ‘es froides

&L Aistte froide de charouterias ]] €/pers

Boudin blane, saucisse au jambon, salami_jambon a las, ] /2 tranche de
pité, pilon de poulel, salade de carolles, salade de cdler, salade de pomme de
lorre, lomales Mayonnaise

&L Aistte froide italionne 1% €/pors
QOdallade de carolles, salade, salade de cdleri, salade de pites, salami au
potvre ilalien, ] tranche de ~sfiocco, | tranche de jambon ilalien ¢t son

melon frats, 3 tranches de (Genova; 1 tranche de Rancetta ] tranche de
Jambon de Rarme, /¥ de lomate

&L A ssistte misite 17 €/pers :

Qliicde de caroties, salade de pdtes, boudin blane, saucison au jambon

Jambon a (a5, saumon fumé en lranches, lomdates crevelles, ocuf, lomatcs
SAUCES

&L A ssiatte do poissons 20 €/pers

OPazimon fumé en lranches, paté de poissons mdaison, lomdale crevelles,

scanpi, ocuf| lomales, salade de carolles, salade de cdleri) salade, sauces

Compris dans le priz . pain et beurre




Quelqu ecialites

&e plateau de fromages a partir de 8 00 €/ pers
& asortiment de aakouskis Sroid 060 €/ picce

ou chaud 1,00 €/ picce
& assortiment de mignardises a partir de 1,00 €/ picce
Q&andwich fermé 340 €/ picce
1/2 sandhwich garni ( crabe, thon, usa, saumon fumé ... ) 280 € picce
1/2 parisienne garnie 1,80 €/ picce

&¢ pain campagnard « SuIprise s garni .
* ] kg (f/)manﬂﬁf)d‘ 20€
* Sky (12 parsonnes ) a 44 €

L Assortimont de Rains & SBaurres pour SBuffer

& pis, tresses, couronnes, gris, ... 200€pers
emi baguette et beurre 1,00 €/pers.




Nos serts

o SBuffer eassert

CSavarois framboise

Seavarnais
Chisérables
CAini éolirs
Lo SBuffer Mignardises Rrastige

Assortiment de mignardises

Rigce HMontée en Glace ( theme & définir )
2 golls + couls
Lsortiment de Cartes de le Région
Au riz

Au sucre

e Narviers ...ele
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10 €/pers

]2 €/pers
6 €/pers

§ €/pers




Nos Grillade: 21 Feu de Bois

Rropasition « Apéritif s 6 €/pors

Assortiment de mini boudins, saucisses et Mergues d présenter sur plat

Rroposition « Zntrées »

SSuffet froid en entrée ou
ntrées a lor carle

Lar Grillades « Enfants » 8 €/pers

] saucisse
] pilon de poulet
1/2 salade bar
ABu Ghoix . SSpchette de pore ou dinde 7,00 € /pers. O
SSrachette de boeuf nature 9,00 €,/ pers [

Boudin blane 350€ pers ]
ObBaucisse de Canpeage 550 €//3€I’f.
OBtade SBar 10 €/pers

Qliacde de concombres, carotles, céleri salade mizite ¢ s vinaigrelle
pommes de lerre pelées, 2 sauces froides ( cocktail et tartare )

Qbauces (on supplément )
QPauices chaudes 200 € pers
( provengale, poivre verl, béarmdaise, champignons, ... )
QBauces froides 1,00 €/pers.

( Aol cockiai curry, lartare, potvre vert, béamaise )




Nos Grillade: 21 Feu de Bois

Lo Frnilladies « SBrochettes » 17 €/pers.

] brochelte de dinde ou de porc nature ou marinée (+ou-200 gr )
] saucisse ardennaise (150 gr )
Dtz bar . salade de concombres, carolles, céleri salade mizie d sa

vinalgrelle, pommes de lere pelées 2 sauces froides ( cocktail et tartare )
+ ] sauce d réchauffer béarmaise

Lo Grillades « SBrochettes SBoeuf » ]9 €/pers
] brochette de boeuf nature ou marinée ( + ou - 200 gr )

] saucisse ardennaise (150 g‘r)

O\Daade bar . salade de concombres carolles, céleri salade mivie é sa [
vinalgrelle, pommes de lere pelées.S sauces froides ( cocktail tartare e L]

aurry )

Las Grilladas « Polaille » 19 €/pers.

] pilon de poulet nature ou mariné
] brochette de dinde
] brochelte de volaille

Qbdtade bar . salade de concombres, carolles, cdleri salade mizvie et sa

vinalgrelle, salade d pates, pommes de lerre pelées, S sauces froldes
( cocktarl tartare et curry )




Nos Grillade: 21 Feu de Bois

Las Fnillades « Gochonmailles » 20 €/pors.

‘Cranchelle de noiv de pore

] 1ibbs précuit el mariné

] saucisse ardennaise

Guar'é de porcelet saumuré

ODatade bar . salade de concombres, carolles, céleri salade mivie é sa

vinalgrelle, pommes de lere pelées.2 sauces froides ( cocklail et tartare )

CAleohoui « traditionnel » dés 20 €/pers.

Avee agneau entier & la broche

Gouscous

Agneau, mergues
SBoutllon de lgumes

Q4
‘Ché traditionnél
Guisson



Nos Grillade: 21 Feu de Bois

e Grillades « Mized Tnill » 22 €/pars

¥ sortes de viendes assatsonnées (Gotes 4 agnéa, filel de porc, mini

steatk, filet de volaille )

Dtz bar . salade de concombres, carolies, céleri chouz, salade
ML ¢l Sa vindigrelle, salade de ptes, pommes de lerre pelées, laboult,
3 sauces froides ( cookta] lartare et curry )

Lo Grillades « Eatra Hized Grill » 25 €/pers.
(min. 12 couverts) Assortiment de viandes de premicre qualité . 3 sortes de

viandes en ﬁdﬂﬁfﬁf plcees

&e grand gigot d agneau mariné i [ il (& trancher & lo minute )
Lo « NValeurouv » ( Opégialié meaison . grande picce de bocuf”
1es lendhe auz 7 poivres )

&e grand filel de dinde mariné & [ exotique ou tranchetle de nowz de

porc
QPaucisse ardennaise
Qbatade bar . salade de concombres, carolles, cdleri chouz, salade

ML ¢l S vindigrelle, salade de pales, pommes de lerre pelées, laboul
3 sauces froides ( cocklat] tartare et curry )




Nos Grillade: 21 Feu de Bois

Leos Grillades « ' Ratit CGourmand » 30 €/pers
Lo « NValeurouv » ( Opégialié meison . grande picce de boeuf)

Gurté de porcelet saumuré

QPaucisse ardennaise
Dtz bar . salade de concombres, carolles, céleri salade mizie d sa

vindlgrelle, salade de pommes de lerre 2 sauces froides ( cocktail et lar-

lare )
Vin rouge . vin de pays (/2 bouteille /pers. )
Eauw de Qdpa
é’ay CGrillades « CGrand Gourmand » 40 €/pors
Apénzf . Asortiment de pelils boudins, de petiles saucisses, mergues, i ..... ]
Présentés sur plats avec dentelles et pics ]
Qangria auz fruils frais ou punch meaison el jus 4 orange u
Rour Iy ropas .
e « Valewreuw » ( Qpécicatiité maison . grande piéce de boeu/” )
CGigot d agreau

Crande picee de dinde marinée
\Dalidz bar . salide de concombres, carolles, céleri salade mizie dl sa

vinalgrelle, salade de pommes de lerre |5 sauces froides ( cocktail | tar

tlare et curry )
Vin rouge et eauw do Odpa

essert a choisir + ca]? : patisseries de la région, flan, mousse au chocolat
Rigco montée glacée ou Qdavoie + 400 €/pers

( théme au choiv )




Nos P! rrades

Rierrade « trois sortes dz viandes » 20 €/pers.

Viande fraiche sélectionnée (+ou- 350z7) présentée et garmie sur plat

Viande de boeuf ( aloyau de Jer choiv )
Viande de pore ( filet de poro Jer choiv )
Viande de dinde ( filet de dinde Jer choiz )

Rierrads « qourmet » 2250 €/pers

Viande de boeu/ ( aloyau de Jer choiv )
Viande de pore ( filet de poro Ter choiv )
Viande de dinde ( filet de dinde Jer choiv )

Goie d dagreau lece el marinée

Rierrads <super gourmel 2410 €/pers
Niande (+ou- 450z a S00qr) présentée et garnie sur plat
Viande de boeuf ( aloyau de Jer choiv )

Viande de pore ( filet de poro Jer choiv )
Viande de dinde ( filet de dinde Jer choiv )
Cole d agncau épicée el marinée

CAini steak haché avee dpices

Qaucisse, merguca




Nos P! rrades

Rierrade « ewotique » 2040 €/pors.

Viande (+ou- 400q7) présentée et garmie sur plat avee épices séparées
Qbteak de gibier
Chagret de canard
Autruche
ntrecote persillée irlandzise

Rierrade « do le Mer » 27,80 € /pers.

Rrdsentée sur plat aveo épices séparées

Galamars
QScampis
Qbaumon
Lotte

Qbt ~Sacgues

&as plerrades seront accompagnées ds orudités,
e sauces diverses ot de pommes de torre




